| da Schwiiz, i da Schwiiz
do simmer dihei ....

Liebi Gascht

Vom 21. Oktober bis am 28. November verwohned mer sie mit
feina Spezialitate us Usere wunderschona Heimat.
Mer mochted for Sie sowohl altbekannti, als au es paar
spezielleri Gricht uf da Teller zaubere, I6nd Sie sich Uberrasche.

D’Chuchimann-, respektive Frauschaft isch gforderet, mer
danked for s’Verstandnis, wenns mol chli langer goht.
Jasscharta sind vorhanda &

Mer winsched uf all Fall ganz schwiezerisch:

« En Guete» und freued Us, dass Sie do sind!
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CULINARIUM

Genuss aus der Region

Wir unterstitzen die Grundsatze des
Tragervereins Culinarium und arbeiten deshalb so weit wie moglich mit
einheimischen Spezialitdten und Produkten aus der Region.
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Schwiezer Apero Getrank

Isotta rosso und bianco (Wermut)
Viola (wie Aperol)

Rosinella oder Blanc et noir (Roséwein)

feine Schweizer Weissweine

Rigi Spritz

Appenzeller

Suppa

Heusuppe, 11.-

Minestrone della nonna 11.-
wdhrschaft, fascht wid vom Grosi

Rieslingsuppe, 11.-
mit Brotwdrfeli

i+ | 4
Salot und anderi Vorspiesé q_p

Malakoff, 12.-
frittierti Chdsschnittd mit Nusslisalot serviert

Gommer Cholera- Krapfen, 12.-
gfullt mit Opfel, Chds, Herddpfel und Lauch
mit grienem Salot serviert

Nusslisalot mit Speck und Brotwdrfeli, 12.-

Gluschtportion Wurscht-Chas-Salot, 9.-

Capuns, 15.50

Bei Fragen zu Allergenen in den einzelnen Cerichten werden Sie sich bitte an unser Personal.
Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizerfranken inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Hauptgang mit Fleisch

Chatzegschrei, 18.-
G’hackets mit Hornli und Opfelmues

Brodworscht, 18.50
mit Zwiebelsossd und Réschtitaler

Kalbsgschnetzlets mit Opfel und Niss, 35.-
mit Nudld und GmtUes serviert

Chalbs-Ossobucco, 32.-
mit Polentaschnitte und Gmues serviert

Pastetli «Lozarmy», 28.50
Kalbfleisch, Brdatkugeli, Sultanine, Champingons
mit emene Gmuesgdrtli serviert

Emmentaler Lammvoressa, 30.-
dezue gits Salzherddpfel

Saucisson, 23.50
mit Lauchgmues und Herddpfel

Jaquerie Neuchateloise, 28.-
Poulet, Speck, Suurchrut, Herdépfel

Cordon bleu Brig 1818, 32.-
Rohschinken, Raclettekdse
Pommes frites

«Schnipo», 26.50
2 panierte Schnitzel mit Pommes frites
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Pouletbrustli mit Pilzrahmsauce, 28.50
Tagliatelle, Gemuse

Bei Fragen zu Allergenen in den einzelnen Cerichten werden Sie sich bitte an unser Personal.

Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizerfranken inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



Hauptgang mit Fisch

LG Felchenfilets «Zuger Art», 28.50
Butterries und Gmues
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Zanderknusperli im Bierteig, vom Kundelfingerhof, 28.50
Salzkartoffeln und Gemdse

CH Forellenfilet «Mullerinnen Art», 32.-
Salzherdopfel und Gmdues

Hauptgang ohni Fleisch

UR Rys met Pohr, 18.-
Risotto mit Lauch und Sbrinz

GL Zigerhornli, 22.-
mit Rostzwiebld und Opfelmues

saisonaler GemuUseteller, 20.50

feini Desserts

Kafi creme mit Guetsli 6.-
Basler Leckerli und Willisauer Ringli

TG Stessmoschtcreme, huusgmacht 7.-
2G Kirschtortli 5.70 (Backerei Eberle, Wil)
AG Rueblichuecha, huusgmacht, 5.-

AR Schlorziflada, huusgmacht, 6.50

Rahmglace, 5.50
mit Ovomaltine Topping und OVO Rocks




