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JONSCHWIL

Gruezi und herzlich willkommen in der Krone!

Wir lieben es frisch, regional und saisonal.
Deshalb wechselt unsere Karte regelmassig
und bleibt bewusst Uberschaubar.

Das hat fur Sie zwei unschlagbare Vorteile:

Unsere Zutaten kommen knackig frisch in die Pfanne oder direkt auf
den Teller —und Ihnen bleibt das endlose Kartenwalzen erspart.
So bleibt mehr Zeit fur das Wichtigste:
das gemeinsame Geniessen!

Guten Appetit und eine wunderbare Zeit bei uns!
Doris Wick mit Team
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CULINARIUM

Genuss aus der Region

Wir unterstitzen die Grundsatze des
Tragervereins Culinarium und arbeiten deshalb so weit wie moglich mit
einheimischen Spezialitdten und Produkten aus der Region.



Vorspeisen

Tomatencremesuppe mit Gin und Rahmtupf 10
hausgemachte Rindsbouillon mit Ei 8.5
Y griines Salatstréusschen 9

franzosisch | italienisch

Y gemischter Salat 9

franzosisch | italienisch

Mostbréckli Croquetas 15
Spanien trifft das Bundnerland

sommerlich frisch

Waurstsalat
Cervelat | Zwiebel | Essiggurke einfach 12
garniert 19.5
mit zusatzlich Kase einfach 14
mit zusatzlich Kase  garniert 21.5
Fitnessteller (bunter Salatteller) mit:
hausgemachten Fischknusperli und Chnoblidip 33.5
Schweineschnitzel nature 2 Stick 25
1 Stack 18
Schweineschnitzel paniert 2 Stuck 20.5
1 Stuck 19.5
Schweinesteak | Krauterbutter 29
Pouletbrustli | Zitronenbutter 28
'V Mozzarellasticks 24
Schweins-Cordon bleu (Vorderschinken und Wildbergkdse) 30
Krone-Cordon bleu 32

(Schweinefleisch, Rohschinken, Chilikdse, paniert in Cornflakes)

auch erhaltlich mit:
Pommes frites, Gemise oder Pommes frites und Gem{se



aus der warmen Kiche

'VGemUse—Kichererbsen—Curry 24
Pilav-Reis

Y herzhafte Toggenburger Birnen-Linsen-Bolognese 22
Pasta
Wasserbuffel-Hacktatschli 25

auf sommerlichem Ratatouille

Kalbsvoressen "Santisblick" mit weissen Bohnen und Krautern 32
helle Sauce / Spatzli | Gemiise

Mostindien-Poulet-Geschnetzeltes mit Speck und Lauch 29
Apfelrahmsauce [ Pasta [ GemUse

panierte Kalbsschnitzel-Streifen 34
auf Risotto mit Kirschtomaten und Basilikum

gebratene Felchenfilets 32
Pilav-Reis / Ratatouille

Herkunftsdeklaration

Eier: Schweiz, Jonschwil, Familie Schildknecht

Brot: Schweiz, Niederuzwil, Backerei Taverna

Hirtenkase: Schweiz, Oberburen, Zuger AG

diverse Kase: Schweiz, Lenggenwil, Senneria AG

Wasserbuffel: Schweiz, Schwarzenbach, Jan Kinzle

Poulet: Schweiz, Schlatt, Mastai Gastro
Schweiz, Top CC AG Zuzwil

Rind, Schwein: Schweiz, Oberuzwil, Metzgerei Willi
Schweiz, Culinarium, Top CCAG Zuzwil

Fisch: Schweiz, Schlatt TG, Kundelfingerhof
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Bei Fragen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten werden Sie sich bitte an unser Personal.
Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizerfranken inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



